VNITRNI AUDIT

SYSTEMU HACCP - 2022

ZS A MS DRISY

HLAVNI 89, 277 14 DRISY



Cast I. - Podrobné informace o auditu

' Datum konani auditu: 28. 4. 2022
|
Datum minulého auditu: 2019
1) Auditor, tym auditori:

Funkce v tymu jméno funkce ‘ podpis
auditori ~
auditor | Eva Bartoriova soukromy hygienik | pd (

| Hygiena-konzult | /4 ;/? s B
by’ =
/

2) Udaje o auditované organizaci:

Vyrobce: Zakladni a Matefska $kola D¥isy, pFispévkova organizace
Adresa: Hlavni 89, 277 14 Drisy

ICO: 60651939

Telefon: 326 971 119, 727 837 798

3) Program auditu:

iPravideln}'f voitfni audit Systému HACCP, konany 1x rotn& vsouladu spiedem
| stanovenymi [rekvencemi a pozadavky uvozujicihn dokumentu Systému HACCP.

Audit byl proveden v souladu s poZadavky CSN EN ISO 19011 —

‘ systému managementu jakosti.

Smeérnice pro auditovani ‘

|
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4) Pian auditu:
A) Cile auditu:

Prioritou auditu - je zhodnoceni zpasobilosti systému HACKCP, zajisténi shody se zakennymi,
pfedpisovymi nebe smluvnimi poZadavky — jedna se o pfezkouméni stavajici dokumentace
systému HACCP stravovaciho provozu ZS a MS Diisy, zjidténi pfipadnych neshod v zavedend
dokumentaci, zejména pak v analyze nebezpeti a pfi stanoveni vlastnich CCP (kritickych) a CP
(kontrolnich bodd), nésledné pak ve sledovani CCP, poptipad€ CP. pfi provadeni napravnych
opatieni atd. Sleduje se zavedeni pomocné dokumentace jako napf. provozni a sanitaéni ¥ad.
kontrola sledovatelnosti, havarijni ¥ad, alergeny atd. Prioritou je rovnéz kontrola provedenych
skoleni personilu.

Shoda s platnymi normami — je provéfena shoda s platnymi hygienickymi normami,
stanovenymi v kritériich auditu

PoZadavky odbérateld — nejsou stanoveny

Potfeba hodnoceni dodavatelii — stavajici praxi je vytvoren provéfeny systém kvalitnich
smluvnich dodavatelt

Potencionilni rizika pro organizaci — pfi snizené kvalit® pokrmt, & pHi zjisténi zdravotni
zavadnosti, miZe dojit ke ztratg klientely, popf. k ohrozeni zdravi dsti

Reklamace — v priibéhu minulého obdobi (2019 - 2022) nebyly Z4dné oficialni reklamace ani
stiznosti rodi¢

B) Kritéria auditu:

Souhrn platné legislativy:
¢ Nafizeni (ES) &. 852/ 2004 o hygiené potravin v platném znéni
¢ Nafizeni (ES) &. 853/ 2004 o hygiené potravin Zivo¢isného ptvodu v platném znéni
¢ Nafizeni (ES) ¢ 178/ 2002, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky
potravinového prava, zfizuje se Evropsky tfad pro bezpetnost potravin a stanovi
postupy tykajici se bezpe¢nosti potravin v platném znéni
Zakon ¢. 258/ 2000 Sb. o ochrang vefejného zdravi v platném znéni
Zakon ¢. 110/ 1997 Sb. o potravinach v platném znéni
Zakon ¢. 166/ 1999 Sb. o veterinarni pé&i v platném znéni
Vyhl. & 137/ 2004 Sh., o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zdsadach
. osobni a provozni hygieny pii ¢innostech epidemiologicky zavaznych, v platném znéni
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Dokumenty, na které je dale odkazovéno:
¢ Prirutka HACCP -modifikace systému HACCP z roku 2019



C) Predmét auditu:

tem auditu je stravovaci ¢ast Zakladni a Mateiské $koly DFisy, ktera je situovand na
edené adrese.

.

Predmét
vyse uv

Jedna se o typicke predskolni a Skolni zatizeni, které poskytuje celodenni stravovéni d&tem
v MS a ob&dy détem v ZS. Celkovy podet puné —204. Jedna se o vlasini vyrobu pfesniddvek,
obédi a svacin, dle aktudlniho podtu déti MS, navysené o obédy pro déti ZS a dosp&ly personal
MS a Z8. Dile jsou obédy poskytovany 20ti diichodciim a dal$§im odbérateltim (2 d&tské
skupiny, pfi¢emz jedna z nich odebird i odpoledni sva¢iny).

Dozor nad provozovnou vykonava KHS Stfedo¢eského kraje.

' Adresa provozovny: | Hlavni 89, 277 14 Drisy

Vyrobni ¢innost: vyroba teplych pokrmd, vyroba studenych pokrmi
Priimérna vyroba: celkem cca 204 porci denné

| PoCet zaméstnancu: 4 zaméstnanci, ztoho 1 hospodatka, zdravotni priikazy jsou
‘ k dispozici na provozovné

Auditované procesy:
¢ Nakup a pfijem surovin
Kvalita vody
Skladovani
Vydej surovin do vyroby
Vlastni pfiprava a vjroba pokrmii
Tepelna uprava
Kompletace a vydej
Pracovni prostfedi — moznou sekundérni kontaminaci, mikroklimatické podminky
apod.
Osobni a provozni hygiena
Stavebn¢ technicky stav provozovny
¢ Stav strojniho a pfistrojového vybaveni
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D) Konani auditu na misté:

| Misto: Zakladni a Mateiska $kola D¥isy

Datum: dne 28. 4. 2022

Cas: | v dobé& od 139 — 1330 hodin

I
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Cast IL. — Zjisténi z auditu

Kontrola dokumentace:

Pfirucka systému HACCP - Stévajici priru¢ka HACCP byla v roce 2019 modifikovana.
modifikace je aktudlni, systém je plné& funkéni. analyza nebezpe€i odpovidd rozsahu
sortimentu MS a Z8, CCP i CP vychazeji z analyzy rizik. Pomocna dokumentace je rovngz
v pofadku, doslo pouze ke zm&né p. hospodarky - SHODA !

Kontrola zdznami méfeni v CCP - byly zkontrolovany viechny dostupné zaznamy,
kontrolou sledovacich formulaft nebylo zjist&no prekroceni stanovenych mezi, zapisy byly
provadény pravidelng, ve shodg s nastavenou frekvenci sledovéni, Jsou sledovany vSechny
stanovené CCP - SHODA !

Kontrola zéznamii o ovéfovacich postupech — v aktualni ptiru¢ce HACCP je nastaveno
oveéfovani metody v CCP 1x mé&siné& vedoucim pracovnikem, povéfenym kontrolou (do
sloupce Ovefovani metody v  CCP ve sledovacim formulafi). Kontrola provadéna
pravidelné — SHODA !

Kontrola ziznami o $kolenich personalu — posledni 8koleni hygienického minima bylo
provedeno 28. 4. 2022 - SHODA !

Kontrola kvality pitné vody — objekt je napojen na méstsky vodovod - SHODA !
Kontrola zdravotniho stavu zaméstnanca — viichni pracovnici maji zdravotni prikazy,
podstupuji vstupni zdravotni prohlidku a lékatskou prohlidku v ptipad€, Ze maji infekéni
onemocnéni (zejména prijmového nebo hnisavého charakteru) nebo s takovymto
onemocnénim pfisli do styku. Bylo zji§t&no, Ze z4dny ze zamé&stnanct neprodélal v roce
2019 - 2022 74dné infekéni onemocnéni prijmového, & hnisavého charakteru, ani
s takovymto onemocnénim neptidel do styku (rodina apod.) - SHODA !

Kontrola nezbytnych poZzadavki hygieny:

Kontrola infrastruktury - Provérkou nebyly zji§tény 7adné stavebné technické zavady

— SHODA!

Pozadavky na suroviny — Kontrola skladovacich podminek — k dispozici je dostatek
skladovacich prostor, namatkovou kontrolou doby spotfeby a minimélni trvanlivosti
nebyly shledany nedostatky — SHODA!

Pozadavky na bezpe&éné zachazeni s potravinami

Kontrola technologického vybaveni provozovny a dispozi¢niho uspoiadédni —
Dispozi¢ni uspotadani provozovny by mé&lo byt upraveno. Satna persondlu, kterd je nyni
situovana v expediéni mistnosti, tudiz zde dochazi ke kiizeni cest, by méla byt pfemisténa
do pivodni hrubé piipravny zeleniny, kterd byla presunuta do 1.PP. Na %atnu tak bude
piimo navazovat i socidlni zdzemi pro personal — umyvarna se sprchou a WC —
NESHODA!

Technologické vybaveni — vedkeré piistrojové a strojni vybaveni vyrobny jc funkéni a
veelku bez poskozeni, kromé kuchyiiské vahy. kterd ma opryskanou povrchovou tpravu.
V uvedeném obdobi byl nové dopinén krouhat gisté zeleniny, prostory budou vymalovany
o leto3nich prazdninich — NESHODA!

Bezpecné nakldd4ni s potravinovym odpadem — likvidace komundlniho i biologického
odpadu zajisténa odpovidajicim zpiisobem, provérkou nebyly shledany neshody -
SHODA!
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f)

g)

Bezpecné postupy regulace $kiidcii - ochranna dezinsekce a deratizace je provadéna dle
potfeby pfi vyskytu odbornou firmou DDD. na zikladé vvhodnoceni monitorovacich
navnad a néstrah — SHODA!
DodrZovani osobni hygieny — vyhovujici, personal mé dostatek pracovnich odévi, které
méni dle potfeby i v priibé¢hu smény, na WC pro personal jsou k dispozici jednorazové
rucniky a tekuté mydlo v davkovaéi — SHODA!
Sanita¢ni opatFeni — ¢iSténi a dezinfekce — provozni hygiena v kuchyni v dobé provérky
velmi dobra. Sanitace prostor probih4 v souladu s Provoznim fadem - SHODA!

Cast IIL — Zavéry z auditu:

V ramei vnitiniho auditu bylo zjisténo, Ze stavajici systém HACCP — modifikace z roku 2019
je plné funkéni, viechny stanovené CCP jsou spravné sledovany, jsou provad&ny ovéfovaci
postupy v CCP, v souladu se systémem HACCP.

Zjisté€ny 2 neshody — viz niZe

Zjisténé neshody a plin napravnych opatieni

Neshoda Popis neshody Navrzené napravné Termin Podpis
¢. opatreni . splnéni
1 Satna personalu je situovana Satna personalu musi byt | Do 31.5. 2022
v expedi¢ni mistnosti, ¢&imz presunuta do pvodni hrubé |
dochazi k hrubému kifZeni cest | ptipravny zeleniny '
(,,Spinava“ prostora Satny je
| situovana v ,,istém* prostoru
expedice hotovych jidel, které
tak mohou byt sekundarné _
kontaminovany) B |
2 Provozni kuchyiiska vaha ma Opravit povichovou Gpravu | Do 30.6.2 (022

siln€ opryskanou povrchovou
upravu, coZ mize zpusobit

fyzikdlni kontaminaci potravin

vahy, pokud to neptijde,
vyménit za novou




Souhlasim s vySe uvedenym plinem ndpravaych opatieni a potvrzuji, Ze napravna
opatfeni budou splnéna v danych terminech.

| Zastupee vyrobee: | Podpis: _—
‘ Jméno/ funkee: Jana Némeckova / hospodaika
| | | <™

V Praze dne 29. 4. 2022

E NA.-KONZ uLT

ol EVA BARTONGVA

HMovskd 434/31, 180 00 Prahy
iI£o: 49378384 “

auditor
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